Wi /

MarkkléBchensuppe

k% k

Rinder- und Schweinebraten
mit Burgunder- und RahmsoBe
dazu Brezenknddel & Karottengemuse

* %k

Rote Fruchtgritze
mit VanillesoBe

p.P 30,00 €

Wi 2

Wirziges Raucherfischtatar
an kleinem Salatbouquet
mit Himbeervinaigrette
* ok k
Tafelspitz mit MeerrettichsoBe
Petersilienkartoffeln & Omas Wirsinggemuse
* ok ok
Apfelkichlein mit Zimt-Zucker
und einer Kugel Vanilleeis

p.P. 36,50 €



%

Lauch-Rahm-Siippchen
mit croGtons
* ok k
Rinderroulade ,Hausfrauen Art"
gefullt mit Speck, Zwiebeln & Gurke
dazu Kartoffeln & Blaukraut
* ok k
Vanille-Halbgefrorenes
mit beschwipsten Kirschen

p.P 33,50 €

Phos

Rote-Beete-Suppe
mit frischem Kren
Knusprige Ofenhaxe ,Braumeister Art"
auf DunkelbiersoBe
dazu KartoffelkloB und Kesselkraut

* %k

Bayrischkrem mit Himbeeren

p.P.32,50 €



Plos 5

Broccoli-Rahmstppchen
mit creme fraiche

* %k

Kleiner Marktsalat mit Sauerrahmdressing
>k >k k

Duett von Rinder- und Schweinefilet
mit zweierlei SoBen
Kartoffelschupfnudeln — Kroketten
frisches Marktgemuse

* %k

Schokoladenmousse
mit Fruchtmark & frischen Frichten

p.P.46,50 €

Pow 6

Schwarzwalder Rauchschinken
mit Melonenfachern und Salatgarnitur
dazu frisches MUhlenbaguette

* %k

Ferkellendchen im Ganzen gebraten
unter der Krduterkruste
dazu Portweinjus und Kartoffelkroketten

* %k

WalnuBeis mit Tia Maria
und creme Suchard

p.P. 4250 €



Plos 7

Tomatenconsommé
mit Ricottaravioli

k% k

zartes Poulardenbristchen
mit leichtem WeiBburgunderrahm
Zuckerschoten & Bandnudeln

* %k

/weierlei Sorbet
mit frischen Beeren

p.P.35,00€

P &

Mozzarella Caprese
mit frischem Basilikum & Balsamicovinaigrette
dazu frisches Muhlenbaguette

k% k

Saltimbocca Romana
Zartes Kalbfleisch
gefullt mit Parmaschinken & Salbel
dazu Gnocchi

* %k

Panna Cotta
mit beerigem Fruchtmark

p.P. 4450 €



Poe 9

Blattspinatsalat
mit gerdstetem Sesamdressing

k% k

Feinwlrziges GemUsecurry
mit duftigem Basmatireis

* %k

Exotischer Fruchtsalat
mit einer Kugel Sorbet

p.P. 3300 €

Weww 700

Perlcouscous-Gemuse-Salat
dazu ein Kartoffel-Kase-Kuchlein

>k >k k

Marinierte Auberginen gegrillt

mit Limette — Olivendl - geriebenem Schafskdse
dazu Guacamole & Mihlenbaguette
>k >k k
WalnuBeis
mit gerdsteten Kernen und CaramelsoBe

p.P. 32,00 €



Wow /]

Rote Beete Carpaccio

mit Apfel-Meerrettich-Schmand
& frischem Muhlenbaguette

kK %k

Maronensuppchen mit crodtons

Kok K

Glasierter Gansebraten

mit kraftiger Jus
dazu KartoffelkldBe-Blaukraut
& Preiselbeerkompott

kK %k

SUBRe Traumereien

aus unserer Patisserie
als Flying Buffet
mit
creme brlllée — mousse au chocolat — Panna Cotta
Exotischer Fruchtsalat

kK %k

Preis pro Person

62,50 €



Pl /2

Selleriecreme mit Rucola Pesto

* %ok

Tafelspitz in der Meerrettichkruste
auf Tomatensugo
mit Wirsing Timbale und Butterkartoffeln

X% %

Vanille Bayrische Creme
mit Fruchtmark

p.P 29,50 €

e /3

Rinderkraftbruhe mit MarkkloBchen

%k 3k

kleiner Salat mit Hausdressing
Xk %

Rindergulasch
mit Butterspatzle & GemUse der Saison

XKk

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren

p.P 3450 €



Pl ¥

Raucherlachs mit Rosti
an Salatbouquet mit Meerrettich

%k 3k

Tomatensuppe mit Crouton
k %k k
Medaillon vom Schweinefilet
trifft Medaillon vom Rinderfilet auf Jus
mit Kroketten und Broccoli
>k 5k >k
Mousse au Chocolat

mit Fruchtmark und Obstgarnitur

p.P 54,50 €



Plow /5

Tomaten Consommé mit Frischkaseravioli
>k >k >k
Linsenbratling auf geschmorten Spitzkohl
& Kartoffel-KarottenpUree
* kk
Fruchtsorbet

auf Obstgarnitur mit karamellisierten NUssen

p.P 26,50 €

Plow 6

Broccolisuppe mit creme fraiche

Xk %

Salat der Saison
Kok ok
Duett vom Rinder- und Schweinefilet
mit Pfifferlingen in Rahm und Sauce Bernaise
dazu Kroketten, Schupfnudeln & Gemiseplatte

XKk

Vanilleeis mit warmer Nougat Krokant Sauce

p.P 44,50 €



